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TINTE TONIC

ZUTATEN

bl Tinte Gin

16 -18cl Tonic
Empfehlungen: Fever Tree Indian Tonic (klassisch),
Fentimans Connoisserus (mild und dezent floral),
Dr. Polidori’s Dry (etwas trockener und herber)

ZUBEREITUNG
Longdrinkglas ¥ voll mit Eis, alle Zutaten einfillen
und kurz verrihren.

GARNITUR
Gedorrte Orangenscheibe

UPSIDE-DOWN-ALTERNATIVE

Alternativ kannst du auch unseren Tinte Tonic Upside-
Down probieren. Einfach alles, auBer Tinte Gin, ins Glas
geben und zum Schluss die 5c¢l Tinte Gin vorsichtig Gber
einen Loffel laufen lassen. Dann bildet sich an der Obersei-
te eine schone Tinte Gin Krone.

TINTE GIN RICKEY

PERFEKT FUR DEN HEISSEN SOMMERTAG -
FRISCH UND SAUER

ZUTATEN

5c¢l Tinte Gin

3cl Limettensaft (frisch gepresst)
18cl Soda

Empfehlung: Schweppes

ZUBEREITUNG
Longdrinkglas ¥ voll mit Eis, alle Zutaten einflllen
und kurz verrihren.

GARNITUR
Gedorrte Limettenscheibe oder Limettenachtel

NEGRONI

KRAFTIG, WURZIG BITTER, ANGENEHM SUSS

ZUTATEN
3cl Tinte Gin
3cl Campari
3cl Wermut Rot
Empfehlung: Martini Riserva Rubino
Orangenzeste

ZUBEREITUNG

3-4 Eiswdrfel in einen Tumbler (am besten vorgekihlt) ge-
ben, dann alle Zutaten abmessen, ins Glas geben und 15
Sekunden kaltrihren. AnschlieBend mit der Orangenzeste
abspritzen, den Glasrand damit abreiben und mit ins Glas
geben.

WER NICHT
NEUGIERIG
IST, ERFAHRT
NICHTS.

TINTE ELEGANZA

NEGRONI TWIST - KRAFTIG, WURZIG BITTER,
ANGENEHM SUSS, DEZENTE BERGAMOTTE

ZUTATEN
2cl Tinte Gin
2cl Campari
2cl Wermut Rot
Empfehlung: Martini Riserva Rubino
1,5¢l Italicus
Orangenzeste

ZUBEREITUNG

3-4 Eiswlrfel in einen Tumbler (am besten vorgekihlt) ge-
ben, dann alle Zutaten abmessen, ins Glas geben und 15
Sekunden kaltrihren. AnschlieBend mit der Orangenzeste
abspritzen, den Glasrand damit abreiben und mit ins Glas
geben.

EINFACHE REZEPTE

(Mg% - Ein Produkt von edelranz.




DARK & INKY

WENN DU MOSCOW MULE MAGST,
WIRST DU DIESEN DRINK LIEBEN!

ZUTATEN

5cl Tinte Gin branite cinen TLiunk oy ﬁ(&%&m

2cl Limettensaft (frisch gepresst) 77 . . .

16¢l Ginger Beer f WW WWWW
Empfehlung: Fever Tree oder Oh Deer dit naeh, stineh ﬂW W/p

ZUBEREITUNG Hotlon, ihon v dim Wirke

Longdrinkglas % voll mit Eis, alle Zutaten, auBer Tinte Gin,

einflllen zum Schluss Tinte Gin vorsichtig Uber einen Lof- 54/0/%//0 KM Gt bt M

fel laufen lassen damit sich an der Oberseite eine schone . . .
Tinte Gin Krone bildet. wndl milt dir Geistesitiike
GARNITUR T ioh, nune das Waunaler aueh,

Gedorrte Limettenscheibe oder Limettenachtel

TINTE HOT TODDY

IM WINTER KANN DIR DER TINTE GIN
AUCH EINHEIZEN :)

Halte! walle
ZUTATEN
B¢l Tinte Gin %ﬂ,&%& Km,
1EL Honig oder Agavendicksaft WW M
4el Zitronensaft (frisch gepresst)
12cl heiBes Wasser Crize W
ZUBEREITUNG wnal mitt Acichem, vollim Setrwnlle
Alle Zutaten, bis auf Wasser, in ein Teeglas geben. Das Ao L M 0/
Wasser am besten aufkochen lassen und warten, bis es 7" W W
nicht mehr brodelt. Dann erst mit dem Wasser aufgieBen
und kurz verrihren.
GARNITUR
Zimtstange und Orangenscheibe
FALLS DU SCHON IMMER MAL EIN PIRAT W%/WW%W Hitte,
SEIN WOLLTEST W%W mmm/
ZUTATEN
T . Hng hommite 1ein in die Lestille O
1EL Honig oder Agavendicksaft Hie Seelin it ﬁWM

18cl aufgebrihter Earl Grey Tee

ZUBEREITUNG gthn Slick an div Zaht,

Alle Zutaten in ein Teeglas geben und kurz verrihren. M%W/ % Jtt W -
GARNITUR Ly %MW/

Ein Pirat braucht keine Garnitur ;)

EINFACHE REZEPTE fMg% - Ein Produkt von edelranz.
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FLORISH

SUSS-SAUERLICH, FRISCH UND FLORAL -
SEHR ELEGANT UND LEICHT

ZUTATEN
2cl Tinte Gin
2cl Creme de Violette

Empfehlung: Briottet
2cl Dry Curacao

Empfehlung: Pierre Ferrand
2cl Limettensaft (frisch gepresst)

ZUBEREITUNG

Alle Zutaten in den Shaker geben, mit 4-5 Eiswdrfeln ca.
10-12 Sekunden shaken und in ein vorgekuhltes Coupette-
Glas ohne Eis abseihen.

CLOVER CLUB

FRISCH, RAFFINIERT - EIN ETWAS ANDERER GIN
SOUR - JOIN THE GENTLEMANS CLUB

ZUTATEN

el Tinte Gin

3cl Limettensaft (frisch gepresst)
2cl Himbeersirup™*

1 frisches EiweiB

ZUBEREITUNG

Alle Zutaten in den Shaker geben. Erst ohne Eis kraftig
shaken, den Shaker wieder 6ffnen und nun mit 4-5 Eiswdr-
feln erneut kréaftig 12 Sekunden lang shaken. Nun in ein
vorgekuhltes Coupette Glas ohne Eiswlrfel abseihen.
Wenn du richtig und kraftig genug geshaked hast, dann
wirst du eine schéne Schaumkrone auf dem Drink haben.
Als Garnitur kannst du 3 Himbeeren auf einen Spiel3 ste-
cken und auf den Schaum legen.

*Wenn du statt Himbeersirup normalen Zuckersirup ver-
wendet, dann bekommst du einen ganz normalen Gin Sour
heraus.

VEGANE ALTERNATIVE

EiweiB weglassen oder durch Aquafaba (Kichererbsen-
oder Bohnenwasser z.B.) ersetzen. Ohne EiweiB &ndert
sich allerdings die Textur und die sensorische Wahrneh-
mung des Drinks.

LAST WORD

KRAFTIG, FRISCH, KRAUTERIG, KOMPLEX -
BEREIT FUR EINE SCHWEIGEMINUTE?

ZUTATEN

3cl Tinte Gin

2cl Chartreuse grin

2cl Maraschino Likor

2cl Limettensaft (frisch gepresst)

ZUBEREITUNG

Alle Zutaten in den Shaker geben, mit 4-5 Eiswdirfeln ca.
10-12 Sekunden shaken und in ein vorgekuhltes Coupette-
Glas ohne Eis abseihen.

ENZONI

SUSS-SAUERLICH, LEICHT HERB, FRUCHTIG

ZUTATEN

9 kernlose griine Trauben

3cl Tinte Gin

3cl Campari

2cl Zitronensaft (frisch gepresst)

1,5¢l Zuckersirup

ZUBEREITUNG

Erstmal die Trauben in den Shaker geben und mit einem
StoBel anpressen. Alle weiteren Zutaten ebenfalls in den
Shaker geben, mit 4-5 Eiswdrfeln ca. 10-12 Sekunden kraf-
tig shaken und in einen vorgekUhlten Tumbler mit fri-
schem Eis mit Hilfe eines Feinsiebs doppelt abseihen, da-
mit keine Stickchen im Drink schwimmen.

GARNITUR
3 grine Trauben am HolzspieB

KOMPLEXE REZEPTE

(Mg% - Ein Produkt von edelranz.




BlJOU

KRAFTIG, LEICHT WURZIG, SUSSLICH

ZUTATEN
4l Tinte Gin
2cl Wermut Rot
Empfehlung: Martini Riserva Rubino
lcl Chartreuse grin

1dash Orange Bitters
Zitronenzeste

ZUBEREITUNG

Dieser DOrink wird in einem Rihrglas auf Eis 156 Sekunden
kaltgerthrt und dannin ein vorgekuhltes Goblet Glas ohne
Eis abgeseiht. AnschlieBend mit der Zitronenzeste ab-
spritzen, den Glasrand damit abreiben und mit ins Glas ge-
ben.

THE ORIGINAL COCKTAIL

KRAFTIG, WURZIG, LEICHT SUSS -
DER UR-COCKTAIL AUS DEM JAHR 1798

ZUTATEN

5c¢l Tinte Gin

2cl Orange Curacao
Empfehlung: Pierre Ferrand

1.5cl Ingwerlikar

Empfehlung: Ginger Cat
1dash Angostura Bitters

ZUBEREITUNG

Alle Zutaten in den Shaker geben, mit 4-5 Eiswdrfeln ca.
10-12 Sekunden shaken und in ein vorgekuhltes Coupette-
Glas ohne Eis abseihen.

ﬁm%%ﬁéw

WWMMMMMW—
Lanke an ey Peisters 7es)
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TINTE OLD FASHIONED

KRAFTIG, ANGENEHM SUSS, KOMPLEX

ZUTATEN
bel Tinte Gin
Icl Runny Honey*

3dash Orange Bitters
2 dash Angostura Bitters
Orangenzeste

ZUBEREITUNG

3-4 Eiswlrfel in einen Tumbler (am besten vorgekihlt) ge-
ben, dann alle Zutaten, auBer Orangenzeste, abmessen,
ins Glas geben und 15 Sekunden kaltrihren. AnschlieBend
mit der Orangenzeste abspritzen, den Glasrand damit ab-
reiben und mit ins Glas geben.

*Die Zubereitung des Runny Honey ist kein Hexenwerk.
Einfach zu gleichen Teilen Honig und Wasser mischen, bis
der Honig sich aufgeldst hat. Ggf. Wasser leicht erhitzen
(max. 55°C) damit sich der Honig besser aufldst.

KOMPLEXE REZEPTE

(Mg% - Ein Produkt von edelranz.




